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Hoja de conteo de inventario en blanco
Imprímela, camina las áreas de almacén, y captura los números en el libro después

SUCURSAL FECHA CONTADO POR ÁREA DE ALMACÉN

Producto Unidad Par Conteo Costo unitario Total $ Notas
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Cuenta siempre en la misma ruta: cámara fría, refrigeradores, almacén seco, barra. La misma unidad siempre, sin convertir cajas a kilos a ojo. Dos personas cuentan lo caro: proteínas, licor, 
mariscos. Captura estas hojas en el libro de Excel ese mismo día.
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