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Matriz de alérgenos

Cada platillo del menu frente a los 9 alérgenos mayores de EE. UU., contiene vs. contacto cruzado

SUCURSAL VERSION DEL MENU FECHA PREPARADO POR (CHEF)

REVISADO POR

Platillo del mend Huevo Pescado Mariscos  Frutos Cacahuate Trigo Soya Ajonjoli Riesgo de Notas / modificacion

(crustdaceos) secos contacto segura
cruzado
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Marca Y cuando el alérgeno es ingrediente, X cuando hay riesgo de contacto cruzado (freidora, plancha, tabla o utensilio compartido). Son los 9 alérgenos mayores reconocidos en EE. UU.,
con el gjonjoliincluido desde que entré en vigor la FASTER Act el 1de enero de 2023. Actualiza la matriz el mismo dia que cambie el men( o un proveedor, no en la préxima revisién programada.
Si compras a proveedores regionales en México, Colombia o el resto de Latinoamérica, revisa la matriz cada vez que cambies de proveedor: la férmula de una salsa o un aceite puede cambiar

sin que cambie el nombre del platillo.
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